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Apéritifs 

 

Bitters 

Cynar 17% 4cl 6.- 

Campari 28% 4cl 6.- 

Suze 20% 4cl 6.- 

 

 

Vermouths 

Martini rouge 16% 4cl 6.- 

Martini blanc 16% 4cl 6.- 

 

 

Anisés 

Ricard 45% 2cl 6.- 

Pastis 45% 2cl 6.- 
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Minérales, bières, cafés et thés 

Minérales 

Henniez bleue  50cl 5.- 

Henniez verte  50cl 5.- 

Coca Cola  33cl 4.- 

Coca Cola zéro  33cl 4.- 

Schweppes Tonic  20cl 4.- 

Sanbitter  10cl 4.- 

 

Jus de fruits 

Granini Ananas  20cl 4.- 

Granini Pêche  20cl 4.- 

Granini Tomate  20cl 4.- 

 

Bières 

Cardinal Spéciale 25cl 5.- 

Feldschlösschen sans alcool  33cl 5.- 

 

Cafés et thés 

Café, expresso  4.- 

Thé, infusion 4.-  
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Vins ouverts – qualité bouteille 

Vins blancs Suisse    1dl 

Fribourg, Cheyres AOC Ass. des vignerons Broyards, Cheyres 2025   5.- 

 Chasselas 

 

Vully AOC Tendresse Bel-Air    2019   8.- 

 Chasselas doux 

 Méthode Cryo (vin doux) 

 

Vaud, Saint-Saphorin AOC Domaine des Faverges bio   2024   6.- 

 Etat de Fribourg 

 

Genève,   Belles Filles, chardonnay AOC,  

                 Caves de Genève   2024   7.- 
 

Vin rosé Suisse 
Neuchâtel, Œil de Perdrix AOC Cave du Montmollin   2024   7.50 

 

Vins rouges Suisse 
Vully Aime Terre AOC, Pinot noir, Javet & Javet, Lugnorre   2023   6.- 

Valais, Cornalin AOC, Gand Métral, Provins    2024   7.50 

Genève, Cœur de Clémence, Gamaret AOC, Cave de Genève 2023   5.- 

 

 

Effervescents 
Champagne Blanc de blanc, Bernard Rémy.    15.- 
 

Clairette de Die, Tradition         5.- 

 

Vin rouge étranger 
Porto Honorable rouge      5 cl  /  6.- 
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Vins blancs en bouteille 
 

Suisse 

  

Fribourg 37,50cl  75cl 

 Vully Sauvignon blanc Demeter 2024   55.- 

  Le Petit Château, Simonet 
 

 Vully AOC Freiburger Bel Air, Roland Chervet 2024   53.- 

 

 Vully AOC  Bel Air, Roland Chervet  2023    37.- 

 

Vully AOC Tendresse Bel-Air, Roland Chervet 2019 30.- 

 Chasselas doux 

 Méthode « Cryo » (vin doux) 
 

Cheyres AOC Chasselas    2025   28.- 

 Ass. des vignerons Broyards, Cheyres Chasselas 
 

 

Vaud      75cl 

Saint-Saphorin AOC Domaine des Faverges bio 2024    42.- 

   Etat de Fribourg 

 

 

Valais 
Johannisberg, Hurlevent AOC,    2024   42.- 

 Les Fils de Charles Favre 
 

Petite Arvine AOC, Maison Gillard   2024   34.- 
 

Ermitage, Trésors de Famille AOC, Maison Gilliard 2023   48.- 

  

Genève      

Belles Filles, chardonnay AOC, Caves de Genève 2024   33.- 
 

Sauvignon blanc AOC, Caves de Genève                     2024   45.- 
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Vins effervescents     75cl 

 
Champagne Blanc de blanc, Bernard Rémy    99.- 

Prosecco Spumante Extra Dry « Bio Vegan », Bernard Rémy   33.- 

Clairette de Die, Tradition      34.- 

 

 

Vin rosé en bouteille 

 

Suisse 

Neuchâtel     50cl 

Œil de Perdrix AOC Cave du Montmollin  2024   28.- 
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Vins rouges en bouteille 

 

Suisse 

Fribourg     75cl 

Vully AOC  Aime Terre, Javet & Javet, Lugnorre 2023  42.- 

 Pinot noir 

 

Vully AOC Passion Bel Air, Roland Chervet 2021 47.- 47.- 

 Assemblage pinot noir et garanoir 

 

Valais 

Dôle des Monts AOC, Maison Gilliard   2022  53.- 

Cornalin AOC, Gand Métral, Provins   2023  51.- 

Tessin 

San Carlo, Merlot del Locarnese, Ticino, Delea  2024  65.- 

Genève 

Cœur de Clémence, Gamaret AOC, Cave de Genève  2023  47.- 

 

Italie 

Toscane 

Chianti Classico DOCG “Bio” Castello di Verrazzano   2023       51.- 
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Spiritueux 

Liqueurs 

Baileys Irish Cream  17% 4cl    7.- 

Limoncello  20% 4cl    9.- 

Amaretto  28% 4cl    7.- 
 

Eaux-de-vie de fruits 

Abricotine  43% 2cl    6.- 

Williamine  43% 2cl    6.- 

Poire à botzi 37,5%  2cl    6.- 

Marc du Valais  40% 2cl    7.- 

Cognac Rémy Martin VSOP  40% 2cl    8.- 

Calvados  40% 2cl    6.- 

Grappa Lacrima Vitis  43% 2cl  12.- 
 

Whisky 

Ecosse 

Ballantine’s  40% 4cl    9.- 

Ballantines Gold Seal 12 y.o. 40% 4cl  15.- 
 


